
筑西市産「常陸秋そば」のポテンシャ
ルを最大限に引き出した一品です。
伝統的なそばがきの食感を洋菓子の
パンナコッタに融合させ、その上に
そばの実のキャラメリゼとそば
粉のチュイールをトッピ
ング。サクサク食感と
口いっぱいにひろが
るそばの香りがたま
りません。

筑西市産「常陸秋そば」を主役に、
具材には、カレー南蛮としては

非常に珍しい豚バラ軟骨を
採用。本格スパイスを

効かせたカレーと合わ
せることで、これま
でにない食感を実現
し、現代的にアップ
デートしました。
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高
たかはし

橋 氏

「シン・いばらきメシ」とは
農産物の収穫量日本一を多数誇る“食材の宝庫”茨城県。
新たな「食」の観光資源と地域活性化を目指し、2024 年に「シン・
いばらきメシ総選挙」が初開催されました。2 回目となる今回も県内各市町村
が地元の誇りをかけて開発した、選りすぐりの新ご当地グルメが大集結します。

【問】広報広聴戦略課（本庁 4 階）２４－２１７２
出品者：地域商社 Chikusei-mine ㈱

10/10日（土）
11日（日）
12日（月・祝）

開催日時
茨城県庁三の丸庁舎
（水戸市三の丸１- ５- ３８）

会　　場
シン・いばらきメシ総選挙 2026
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事前投
票で筑

西市を
応援し

よう！

グランプ
リ決定ま

でには、
イベント

当日の会
場での現

地投票に
加えて、

オンライ
ンでの事

前投票が
行われま

す。

筑西市代
表グルメ

への応援
と投票を

お願いし
ます。
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こちらから
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