
変
わ
ら
な
い
、
ふ
る
さ
と
の
味

　
多
く
の
人
に
愛
さ
れ
て
き
た
こ
の
ラ
ー

メ
ン
は
、
市
町
村
合
併
で
筑
西
市
と
な
っ

た
と
き
に
、
下
館
と
い
う
名
前
を
残
し
、

名
物
と
な
る
よ
う
に
「
下
館
ラ
ー
メ
ン
」

と
名
付
け
ら
れ
ま
し
た
。

 「
市
外
に
移
住
し
た
人
が
、
帰
省
の
際
に

ラ
ー
メ
ン
を
懐
か
し
ん
で
、
店
に
来
て
く
れ

る
人
も
多
く
、
そ
ん
な
み
な
さ
ん
に
支
え

ら
れ
、
励
ま
さ
れ
、
こ
こ
ま
で
や
っ
て
く
る

こ
と
が
で
き
ま
し
た
」
と
感
謝
の
言
葉
を

口
に
す
る
フ
ミ
子
さ
ん
と
み
ど
り
さ
ん
。

　
現
在
は
下
館
駅
北
口
を
中
心
に
、
十
数

軒
で
味
わ
う
こ
と
が
で
き
ま
す
。
そ
れ
ぞ

れ
の
店
で
工
夫
が
凝
ら
さ
れ
、
私
た
ち
市

民
の
ソ
ウ
ル
フ
ー
ド
と
な
っ
て
い
ま
す
。

伝
統
の
味
を
受
け
継
い
で
い
く

　
合
併
で
下
館
と
い
う
地
名
は
消
え
て
し

ま
い
ま
し
た
が
、
ラ
ー
メ
ン
の
名
前
と

し
て
「
下
館
」
が
引
き
継
が
れ
る
こ
と

は
、
元
下
館
市
民
に
と
っ
て
、
と
て
も
誇

り
高
く
、
幸
せ
な
こ
と
で
す
。
私
は
、
下

館
が
商
業
で
栄
え
て
い
た
昔
を
思
い
出
さ

せ
て
く
れ
る
下
館
ラ
ー
メ
ン
が
大
好
き
で

す
。
平
成
22
年
に
は
市
職
員
や
民
間
有
志

が「
下
館
ラ
ー
メ
ン
学
会
」を
立
ち
上
げ
、

Ｐ
Ｒ
活
動
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。
こ
の

ラ
ー
メ
ン
を
目
的
に
、
多
く
の
人
が
、
こ

の
ま
ち
を
訪
れ
て
く
れ
る
き
っ
か
け
と

な
っ
て
く
れ
る
こ
と
を
願
っ
て
い
ま
す
。

和
わ だ

田  恵
けいこ

子さん（榎生1丁目）

地域のテーマを市民の目線で

市 民 記 者 の ペ ー ジ

みんなに愛される歴史深い
下館ラーメンを、後世に永く
残していきたいものです。

チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
と
し
て
使
用
し
た
こ
と
が

今
で
も
受
け
継
が
れ
て
い
ま
す
。

　
ま
た
、
商
業
の
ま
ち
で
あ
っ
た
下
館
で

は
、
食
事
作
り
に
時
間
を
か
け
ら
れ
な
い

た
め
、
出
前
の
文
化
が
発
達
し
た
そ
う
で

す
。
出
前
で
時
間
が
か
か
っ
て
も
、
麺
が

の
び
な
い
よ
う
に
、
水
分
の
少
な
い
麺
を

使
い
、
ス
ー
プ
の
表
面
を
鶏
の
油
膜
で
覆

い
、
冷
め
に
く
く
す
る
工
夫
が
さ
れ
て
い

ま
す
。

初
代
店
主
は
麺
職
人

　

フ
ミ
子
さ
ん
の
夫
で
、
初
代
店
主
の

松
本
明あ

き
らさ
ん
（
故
人
）
は
、
店
を
創
業
す

る
前
に
小
麦
粉
の
研
究
を
重
ね
、
独
自
の

麺
を
作
る
こ
と
に
成
功
し
ま
し
た
。
そ
し

て
、
粉
の
配
合
な
ど
を
現
在
の
日
本
製
粉

㈱
や
日
清
製
粉
㈱
な
ど
に
伝
え
、
中
華

麺
専
用
の
粉
を
作
っ
て
も
ら
っ
た
そ
う
で

す
。

　
ま
た
、
麺
を
卸お

ろ
す
こ
と
を
条
件
に
、
下

館
や
結
城
の
お
店
60
～
70
軒
に
ラ
ー
メ
ン

の
レ
シ
ピ
を
教
え
た
そ
う
で
す
。「
夫
は

自
分
の
利
益
よ
り
も
、
お
い
し
い
ラ
ー
メ

ン
で
地
域
を
盛
り
上
げ
た
か
っ
た
の
よ
」

と
松
本
さ
ん
。
現
在
も
市
内
と
近
郊
の
飲

食
店
約
20
店
舗
に
麺
を
卸
し
て
い
ま
す
。

　

筑
西
市
の
名
物
の
一
つ
「
下
館
ラ
ー

メ
ン
」。
そ
の
特
徴
は
、
鶏
肉
の
チ
ャ
ー

シ
ュ
ー
と
鶏
ガ
ラ
ベ
ー
ス
の
濃
口
醤
油

ス
ー
プ
。
近
年
で
は
テ
レ
ビ
や
雑
誌
な
ど

に
取
り
上
げ
ら
れ
、
ち
ょ
っ
と
し
た
ブ
ー

ム
に
な
っ
て
い
ま
す
。
今
回
は
、
そ
の
人

気
の
秘
密
を
探
る
た
め
、
昭
和
32
年
創
業

で
製
麺
業
も
営
む
本
城
町
の
「
盛せ

い
し
ょ
う
け
ん

昭
軒
」

の
店
主
、
松
本
フ
ミ
子
さ
ん
を
訪
ね
、
お

話
を
伺
い
ま
し
た
。

商
都
下
館
と
出
前
文
化

　
下
館
ラ
ー
メ
ン
の
歴
史
は
、
下
館
の
ま

ち
で
ラ
ー
メ
ン
が
流
行
り
出
し
た
、
戦
後

間
も
な
い
昭
和
20
年
代
前
半
。
当
時
は
豚

肉
が
高
価
だ
っ
た
た
め
、
安
価
な
鶏
肉
を

スープがよく絡む、中細縮麺が特徴。少加水麺
でコシがあり、小麦の味が引き出されています。

鶏チャーシューに鶏ガラスープと鶏づく
しのラーメン。濃口醤油味でどこか懐か
しさを感じさせるスープ。

下
館
ラ
ー
メ
ン

今
も
昔
も
変
わ
ら
ぬ
味

誕
生
の
ル
ー
ツ
は

商
人
た
ち
の
食
生
活
に

２代目店主の松本フミ子さん（左）と長女のみどり
さん（右）。
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